
 Cabriz Tinto
Dão, Portugal

 

KLIMAAT & TERROIR: Een klimaat met warme zomers en natte
winters. De bodems bestaan uit graniet, met een bovenlaag van
grind en klei.

VINIFICATIE: De druiven worden bij aankomst in de kelder direct
ontsteeld en licht gekneusd. Na de vergisting rijpt de wijn zes
maanden in roestvrijstalen vaten.

DRUIVEN: alfrocheiro (40%), touriga nacional (30%), tinta roriz (30%)

ALCOHOL PERCENTAGE: 13,00%

GEUR & SMAAK: Levendig en elegant met rijpe rode en donkere
bessen, zwoele kruiden en een verrassende frisheid.

SERVEERSUGGESTIE: Licht gekoeld heerlijk als borrelwijn, bij
charcuterie en / of bij gerechten met rood vlees of gevogelte.

Wijnhuis Cabriz behoort tot de topproducenten van de Dão, een van de meest
karaktervolle wijnregio’s van Portugal. De wijngaarden liggen hier op relatief
grote hoogte, vaak tussen de 400 en 700 meter, wat zorgt voor koele nachten en
een langzame rijping van de druiven. Dit resulteert in elegante, frisse wijnen met
verfijnde aroma’s en een mooie balans. Cabriz combineert moderne
wijntechnieken met respect voor traditie en lokale druivenrassen zoals touriga
nacional en encruzado. Het huis staat bekend om zijn constante kwaliteit en
toegankelijke stijl, zonder het typische Dão-karakter te verliezen: frisheid,
structuur en subtiliteit. Dankzij de hoogte en het unieke klimaat van de regio
weet Cabriz wijnen te produceren die zowel verfijnd als expressief zijn.


