
 Château Puygueraud Blanc
Bordeaux, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: Een zeeklimaat met (tegenwoordig) vaak
warme zomers en milde winters. Het weer kan grillig zijn. De bodem
bestaat uit klei met kalksteen.

VINIFICATIE: De druiven worden handmatig geoogst en ondergaan
een zachte persing. Fermentatie vindt plaats in roestvrijstalen tanks
bij gecontroleerde temperaturen om de frisheid en fruitigheid te
behouden. De wijn ligt 6 maanden sur lie op vat.

DRUIVEN: sauvignon blanc (64%), sauvignon gris (36%)

ALCOHOL PERCENTAGE: 12,00%

GEUR & SMAAK: Fris en verfijnd, met aroma's van limoen, grapefruit
en witte perzik, aangevuld met subtiele florale tonen. In de mond
sappig en levendig, met een fraaie kalkachtige mineraliteit en een
lange, elegante afdronk.

SERVEERSUGGESTIE: Uitstekende begeleider van schaal- en
schelpdieren, gegrilde vis, geitenkaas, asperges en gevogelte met
een romige saus.

WEETJE: Na studies rechten en filosofie en een carrière als
filosofiedocent keerde wijnmaker Nicolas Thienpont terug naar het
familiedomein, waar hij zijn eerste oogst maakte met het beroemde
wijnmaakboek van Émile Peynaud in de hand.

Château Puygueraud behoort tot de bekendste domeinen van Francs-Côtes de
Bordeaux, een heuvelachtige appellatie op de rechteroever van de Dordogne, ten
noordoosten van Saint-Émilion. De kalk- en kleibodems vertonen veel
overeenkomsten met die van de beroemde buur, waardoor vooral merlot hier
uitstekend gedijt. Het domein werd in 1946 gekocht door Georges Thienpont.
Onder leiding van diens zoon Nicolas Thienpont groeide Puygueraud uit tot een
van de belangrijkste ambassadeurs van de appellatie en een referentie voor
kwaliteitswijnen uit de streek. Ook vandaag staat de familie Thienpont voor een
kwaliteitsgerichte aanpak, met veel aandacht voor terroir en duurzaam
wijngaardbeheer. De wijnen, een rode van merlot en cabernet franc met een
pietsje malbec en een witte van sauvignon blanc en sauvignon gris, zijn
toegankelijk en elegant, maar tonen tegelijk duidelijk het karakter van hun
herkomst.


