
 Morgenster Vespri Vermentino
Stellenbosch, Zuid-Afrika

 

KLIMAAT & TERROIR: Zeeklimaat met relatief droge, warme zomers
en milde winters. Rotsachtige bodem, winderig, nabijheid van de
oceaan.

VINIFICATIE: Handmatige oogst en trossen in z’n geheel geperst
voor optimale fruitexpressie. Vergisting in RVS-tanks. Daarna een
maand op de fijne lie (gistcellen) voor een voller mondgevoel.

DRUIVEN: vermentino (100%)

ALCOHOL PERCENTAGE: 13,00%

GEUR & SMAAK: Elegante bloemige tonen, citroen, peer en een
beetje zoete muskaat. In de smaak citrusfruit en minerale tonen.
Licht en verfrissend met een levendige zuurgraad.

SERVEERSUGGESTIE: Om zo te drinken en bij alles uit de zee.
Vongole met knoflook, chili en peterselie, octopussalade met
kappertjes en olijfolie, gamba’s met limoen en koriander en vega:
orzo met dille, feta en gegrilde groenten.

WEETJE: De wijn is een ode aan het eiland Sardinië, maar dan van de
Zuid-Afrikaanse kust. De combinatie van zeewind en rotsachtige
bodems geeft de wijn het kenmerkende zilte, minerale karakter. Een
vleugje zeebries in je glas!

Morgenster Estate ligt aan de voet van de Helderberg in Somerset West in
Stellenbosch, het hart van de westelijke Kaap. Behalve wijnen in de stijl van
Bordeaux maakt men hier een alom geprezen Extra Virgin Olijfolie. Het is een
historisch domein dat in 1708 in handen kwam van Jacques Malan, een uit
Frankrijk gevluchte hugenoot met een wijngeschiedenis. In 1992 kwam
Morgenster in het bezit van de Piemontees Giulio Bertrand, die zoals het een
goede Italiaan betaamt, druivenstokken en olijfbomen aanplantte. Onder zijn
leiding verwierf het wijnbedrijf internationale faam. Zeker toen in 2009 Henry
Kotzé werd aangetrokken als wijnmaker en keldermeester en samen met Pierre
Lurton, directeur en consultant van Cheval Blanc, de Bordeaux-blends
Morgenster Estate Reserve en Lourens River Valley creëerde. In 2021 werd
Henry opgevolgd door wijnmaakster Yolande van Staden. Inmiddels zijn Giulio’s
dochter Federica en kleindochter Vittoria eigenaren van het domein.


