
 Dolç de Foc Espurnes
Catalunya, Spanje

 

KLIMAAT & TERROIR: Een mediterraan klimaat. De bodems bestaan
uit voornamelijk leem en klei.

VINIFICATIE: Volledige alcoholische gisting in roestvrij staal. De wijn
is op traditionele wijze gekookt, in een roestvrijstalen ketel op gas.
Een deel van de wijn is afkomstig van zeer rijpe druiven en een deel
bestaat uit ongefermenteerde gekookte most.

DRUIVEN: macabeo, picapoll

ALCOHOL PERCENTAGE: 11,00%

GEUR & SMAAK: Breed aromatisch bereik met frisse balsamico,
munt en venkel en gewelde citroenschillen, mandarijnen en
grapefruit. Daarnaast de zoete tonen van gedroogde perziken en
abrikozen, gekookt fruit, appel- en perentaart en karamel.
Aanhoudende afdronk.

SERVEERSUGGESTIE: Perfect bij eendenlever en hapjes met kaviaar,
en bij zoetigheden als tarte tatin, cake (met gekonfijt fruit) en noga,
bij desserts met fruit, gedroogd fruit en romige kazen. Serveer koud,
op 5-8°C.

WEETJE: Het maken van vi bullit is een eeuwenoude traditie in de
regio Bages. De most werd gekookt in koperen ketels, zonder dat
deze fermenteerde. Dit resulteerde in een intens zoete wijn, die
tijdens de feestdagen werd geschonken.

De geschiedenis van Roqueta Origen gaat 120 jaar en 5 generaties terug. Het
wijnhuis in Manresa werd opgericht in 1898 door Ramón Roqueta Torrentó, een
ondernemende en vindingrijke zakenman. Waar familiebedrijven - ook in de
wijnbouw - doorgaans kleinschalig beginnen, neemt het succes soms een vlucht
en groeien ze uit tot grote bedrijven met vele hectares aan wijngaarden en
meerdere wijnkelders in verschillende herkomstgebieden. Het Catalaanse
Roqueta Origen is daarvan een goed voorbeeld. De wijnen waren na de oprichting
zo populair dat het bedrijf zich gaandeweg uitbreidde met domeinen in
verscheidene delen van Catalunya. De familie Roqueta is desondanks altijd trouw
gebleven aan de tradities van hun geboortestreek en heeft deze zelfs nieuw leven
ingeblazen. De wijnen hebben een modern, fruitig karakter en zijn gemaakt van
authentieke druiven uit de streek. In iedere fles is de specifieke herkomst terug
te proeven.


