
 J. Lohr Falcon’s Perch Pinot Noir
Monterey
Californië, Verenigde Staten

 

KLIMAAT & TERROIR: De druiven komen van diverse plots in en om
de AVA’s Arroyo Seco en Santa Lucia Highlands in Central Monterey
County. Goed doorlatende alluviale bodems van zandleem met
rivierstenen.

VINIFICATIE: 90% rijpt in roestvrijstalen tanks en 10% in Franse
eikenhouten vaten.

DRUIVEN: pinot noir

ALCOHOL PERCENTAGE: 13,50%

GEUR & SMAAK: Heldere tonen van bessen en watermeloen
versmelten met kruidnagel en alsem in de neus. Delicate tannines in
het midden van de mond worden aangevuld met gedroogde kersen,
zwarte thee en umami in de afdronk.

SERVEERSUGGESTIE: Zet wat pit tegenover deze wijn, om hem echt
goed tot zijn recht te laten komen: Spaanse chorizo en paella
bijvoorbeeld. Ook champignongerechten en geroosterde zalm doen
het goed.

WEETJE: De wijn is genoemd naar de roofvogel die zijn thuis had
gevonden in de eenzame dennenboom tussen de wijnstokken. De
valk beschermde de druiven tegen gewervelde plagen, waardoor het
natuurlijke evenwicht van het ecosysteem behouden bleef.

Jerry Lohr en zijn team zijn rasechte wijnpioniers in Californië. Al twee
generaties lang hebben zij een leidende rol in Central Coast. Toen Jerry zich
daar in de late jaren zestig vestigde, genoot het gebied nog geen fractie van zijn
huidige status als een van Noord-Amerika’s meest vooraanstaande
wijngebieden. Het was dus een grote gok voor de boerenzoon uit South-Dakota
om een wijngaard aan te leggen in zo'n onontgonnen gebied. Zijn dappere besluit
is in de loop der jaren echter rijkelijk beloond. Met zijn durf, visie en agrarische
ervaring heeft Jerry Lohr een belangrijke rol gespeeld in de ontwikkeling van de
Californische wijnindustrie. Geheel terecht groeide J. Lohr Vineyards & Wines uit
tot een van de meest gewaardeerde wijnhuizen van de streek en omvat het nu
bijna 600 hectare cool climate wijngaarden in Monterey beplant met chardonnay,
riesling en pinot noir. In Paso Robles verbouwt Lohr op nog eens 1200 hectare
Bordeaux- en Rhône-druiven.


