
 Tres Priors Trepat/Merlot
Catalunya, Spanje

 

KLIMAAT & TERROIR: In Conca de Barberá zijn de zomernachten
koeler dan de rest van Catalunya en in de winter valt er dikwijls wat
sneeuw. De bodem bestaat uit leisteen, alluviale onderlagen en een
lichtbruine bovengrond met kalk.

VINIFICATIE: Na de afzonderlijk vinificatie van elke druivensoort
komt de wijn samen en rijpt drie maanden in eikenhouten vaten.

DRUIVEN: trepat (70%), merlot (30%)

ALCOHOL PERCENTAGE: 12,50%

GEUR & SMAAK: Een frisse, soepele en rustieke wijn met een laag
alcoholgehalte en zachte tannines met aroma's van rood fruit,
laurier en een licht pepertje.

SERVEERSUGGESTIE: Een veelzijdige wijn, die dankzij zijn frisheid
perfect samengaat met pastagerechten en verse salades, kaas en
lichte vleeswaren. Lichtgekoeld serveren.

WEETJE: Conca de Barberà is het thuisfront van Trepat. Een
eigenzinnige druif die steeds vaker wordt gebruikt om lichte rode
wijn mee te maken – vroeger met name als smaakmaker voor rosé
of cava.

De geschiedenis van Roqueta Origen gaat 120 jaar en 5 generaties terug. Het
wijnhuis in Manresa werd opgericht in 1898 door Ramón Roqueta Torrentó, een
ondernemende en vindingrijke zakenman. Waar familiebedrijven - ook in de
wijnbouw - doorgaans kleinschalig beginnen, neemt het succes soms een vlucht
en groeien ze uit tot grote bedrijven met vele hectares aan wijngaarden en
meerdere wijnkelders in verschillende herkomstgebieden. Het Catalaanse
Roqueta Origen is daarvan een goed voorbeeld. De wijnen waren na de oprichting
zo populair dat het bedrijf zich gaandeweg uitbreidde met domeinen in
verscheidene delen van Catalunya. De familie Roqueta is desondanks altijd trouw
gebleven aan de tradities van hun geboortestreek en heeft deze zelfs nieuw leven
ingeblazen. De wijnen hebben een modern, fruitig karakter en zijn gemaakt van
authentieke druiven uit de streek. In iedere fles is de specifieke herkomst terug
te proeven.


