
 Gustave Lorentz Pinot Noir Évidence
Organic
Elzas, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: Biologisch geteelde druiven afkomstig van
verschillende hellingen rond het dorpje Bergheim met een
overwegend zware bodem van klei en kalksteen.

VINIFICATIE: De druiven worden ontsteeld voor aanvang van de
inweking. Na het persen rijpt het sap in barriques (3-5 jaar oude
vaten) gevolgd door de malolactische gisting in het voorjaar. De wijn
wordt na 12 maanden overgeheveld, gefilterd en gebotteld.

DRUIVEN: pinot noir

ALCOHOL PERCENTAGE: 13,00%

GEUR & SMAAK: Een zeer sappigewijn met in de geur iets aards. In
de smaak wordt dit aangevuld met kersen en bosaardbei met een
mooie elegante afdronk.

SERVEERSUGGESTIE: De wijn past bij een breed scala aan
gerechten van barbecue tot gestoofd vlees en harde kazen. Serveer
de wijn licht gekoeld op ongeveer 15°C, zo komt de wijn het beste tot
zijn recht.

WEETJE: De wijngaarden van de Evidence-serie van Gustave Lorentz
zijn eigendom van het wijnhuis zelf en worden 100 procent biologisch
bewerkt. Daarnaast zijn de wijnen ook vegan.

Wijnhuis Gustave Lorentz werd opgericht in 1836, maar de wijngeschiedenis van
de familie Lorentz gaat terug tot halverwege de 17e eeuw. Jean-Georges
Lorentz, smid én wijnbouwer, was het eerste familielid dat zich in 1748 vestigde
in Bergheim in het hart van de Elzas. Sinds 1995 heeft Georges Lorentz de
leiding en inmiddels is ook de achtste generatie - Georges heeft drie dochters -
het familiebedrijf komen versterken. Gustave Lorentz bezit in totaal 33 hectare
wijngaarden op de heuvelflanken rond Bergheim. Van de 33 hectare is iets
minder dan de helft geclassificeerd als Grand Cru. Sinds zijn aantreden heeft
Georges een flink aantal moderne inzichten doorgevoerd. Zo ligt de focus
behalve op kwaliteit ook op balans, puurheid, persoonlijkheid en drinkbaarheid.
Duurzaamheid is voor Georges van cruciaal belang. Sinds 2012 zijn alle eigen
wijngaarden biologisch gecertificeerd door EcoCert.


