
 Laurent-Perrier Blanc de Blancs Brut
Nature
Champagne, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: Een koel klimaat met kalkrijke bodems.

VINIFICATIE: Méthode champenoise: de tweede gisting van de wijn
heeft op fles plaatsgevonden, gevolgd door enkele maanden rijping
op de lie. Daarvoor heeft de wijn al acht jaar in de kelder gelegen.

DRUIVEN: chardonnay

ALCOHOL PERCENTAGE: 12,00%

GEUR & SMAAK: Een witgouden kleur met een fijne,
langaanhoudende mousse. Mineralige aroma’s met een vleugje
citrusfruit. Na een hevige aanzet in de mond, ontwikkelt zich de volle
en evenwichtige smaak, gevolgd door een frisse afdronk met
duidelijke citroentonen.

SERVEERSUGGESTIE: Te serveren bij gastronomische, fijne
visgerechten zoals zeebaars in een zoutkorst, sint-jakobsschelpen of
‘a la plancha’ gemarineerde inktvis met citroen, tijm en olijfolie

WEETJE: De Blancs de Blancs Brut Nature is geassembleerd uit de
beste crus uit de Côte des Blancs (Avize, Cramant, Oiry, Chouilly) en
de Montagne de Reims (Tours-sur-Marne, Villers-Marmery, Rilly la
Montagne).

Laurent-Perrier wordt wereldwijd erkend als een van de meest gerenommeerde
champagnehuizen. Iedere cuvée in het assortiment heeft zijn eigen geschiedenis
en persoonlijkheid. De verbindende factor is een stijl die gekenmerkt wordt door
frisheid, zuiverheid en elegantie. Hoewel het huis in 1812 werd opgericht, kwam
het echte succes met de komst van Bernard de Nonancourt in de jaren vijftig van
de vorige eeuw. Onder zijn leiding groeide het bedrijf uit tot een champagnehuis
van faam en formaat. Zijn twee dochters Stéphanie en Alexandra hebben de
leidende rol met veel succes van hun vader overgenomen. Laurent-Perrier is een
autoriteit op het gebied van rosé-champagne en zowel de Cuvée Rosé Brut als de
Grand Siècle Alexandra Rosé Millésimé zijn de onbetwiste visitekaartjes.


