
 Louis Jadot Montagny 1er Cru Les
Chaniots
Bourgogne, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: De wijngaarden liggen op het zuidoosten op
de lagere hellingen van de heuvel van Montagny. de bodem bestaan
voor 100% uit kalksteen.

VINIFICATIE: De druiven worden geoogst in kleine kistjes om
beschadiging te voorkomen. Na een zachte persing rijpt de most in
eikenhouten vaten waarvan 1/3 nieuw. De rijping duurt 15 maanden.

DRUIVEN: chardonnay

ALCOHOL PERCENTAGE: 13,50%

GEUR & SMAAK: Aromatisch en expressief met een gulle, iets ronde
smaak maar tegelijkertijd veel frisheid.

SERVEERSUGGESTIE: Serveer op 10 à 12 graden bij salades met
sojasaus, groententempura, vis, sushi, ceviche, zalmtartaar,
vegetarische hartige taarten, venkel, courgettekoekjes,
groentengratin, gewokte noedels, vega-burger, fish & chips, kip
yakitori en geitenkaas.

WEETJE: De naam Chaniot is een oude Franse term voor eik.
Voordat de wijngaarden werden aangelegd, was dit een gebied met
dichte eikenbossen.

Maison Louis Jadot werd in 1859 opgericht door Louis Henry Denis Jadot. Van
oorsprong was het vooral een handelshuis, maar tegenwoordig bezit het meer
dan 225 hectare eigen wijngaarden. Het totale assortiment omvat wijnen uit
Chablis, Côte d’Or, Côte Chalonnaise, Mâconnais en Beaujolais, in het laatste
geval meestal gemaakt op het eigen Château des Jacques. Uitgangspunt bij alle
wijnen is dat iedere wijngaard zijn kenmerken heeft en dat het terroir dus leidend
is. Om die reden laat men de natuur zoveel mogelijk haar gang gaan en streeft
wijnmaker Frédéric Barnier er naar om tijdens het vinificatieproces zo weinig
mogelijk ingrepen te doen. Hierdoor bestaat er niet zoiets algemeens als een
‘Jadot-stijl’, maar heeft elke wijn van Louis Jadot zijn eigen karakter. Sinds 2024
zijn alle wijngaarden van Louis Jadot biologisch gecertificeerd.


