
 Michel Genet Grand Cru Blanc de
Blancs Champagne Brut Vintage 2017
Champagne, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: Een koel klimaat met kalkrijke bodems. De
druiven zijn afkomstig uit de Grand Cru-gemeente Chouilly.

VINIFICATIE: Méthode champenoise, waarbij de de tweede gisting
plaatsvindt op fles. De wijn rijpt vijf jaar op zijn gistcellen voordat de
dégorgement plaatsvindt. Dosage: 7 g/l.

DRUIVEN: chardonnay (100%)

ALCOHOL PERCENTAGE: 12,50%

GEUR & SMAAK: Complex en harmonieus met weelderige aroma's
van gebak, verse noten, gekonfijt fruit, specerijen en een hint van
leer. De smaak is rijk en romig met gekonfijte citroen en abrikoos,
honing, merengue, theebloesem, biscuit en een verfrissend bittertje.

SERVEERSUGGESTIE: Een gastronomische champagne! Serveer op
15°C bij jonge duif met anijs, shepherd's pie met eend en venkel en
romige of aromatische kazen zoals Chaource of Langres.

WEETJE: Een vintage betekent dat de champagne bestaat uit druiven
afkomstig van één oogstjaar. Alleen in hele goede jaren wordt
besloten tot het maken van een vintage.

In Chouilly, een grand cru gemeente van de Côte des Blancs, verbouwt de familie
Genet op zeer ambachtelijke manier de mooiste champagnes van voornamelijk
chardonnay. Met meer dan 500 hectare heeft Chouilly het grootste 100% grand
cru-wijngaardareaal in de Champagne. Het terroir en de expositie van de
wijngaarden zijn zo gevarieerd dat de gemeente Chouilly ook wel 'een kleine
Champagne binnen de Champagne' wordt genoemd. De familie Genet – op dit
moment staan Antoine en zijn schoonzus Agnès aan het roer en is de nieuwe
generatie vertegenwoordigd met het aantreden van Martin, de zoon van Agnès en
de onlangs overleden Vincent – bezit 9 hectare wijngaard, verdeeld over 37
verschillende percelen. Uiteraard is het overgrote deel beplant met chardonnay
en een klein gedeelte met pinot noir. De gemiddelde leeftijd van de
druivenstokken is 35 jaar. De Genets produceren jaarlijks op duurzame wijze
circa 80.000 flessen champagne.


