
 Château Réserve de la Comtesse
Bordeaux, Frankrijk

 

KLIMAAT & TERROIR: Een zeeklimaat met (tegenwoordig) vaak
warme zomers en milde winters. Het weer kan grillig zijn. De bodem
bestaat uit een mix van kalk, klei en voornamelijk kiezels.

VINIFICATIE: De druiven worden apart geplukt en gefinivieerd in
temperatuur gecontroleerde roestvrijstalen tanks. De blend komt
van de beste percelen. De wijn rijpt in nieuwe Franse eikenhouten
vaten.

DRUIVEN: cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot

GEUR & SMAAK: Een krachtige wijn met veel donker fruit, tonen van
cederhout en een lange aanhoudende afdronk.

SERVEERSUGGESTIE: Prachtig met mooi stuk herten- of lamsbout
uit de oven met rozemarijn.

WEETJE: Château Pichon Lalande is tegenwoordig in handen van het
beroemde champagnehuis Louis Roederer.

Château Pichon Longueville is een idyllisch gelegen château in de appellation
Pauillac. De wijngaarden liggen precies op de grens van Saint Julien. Het
château ontving tijdens het classificatiesysteem voor bordeauxwijnen van 1855
een tweede cru. Gelegen naast de Grand Cru van château Latour produceert het
domein ongekende wijnen. De kwaliteit is van grote klasse en elegantie. Ze
kregen in het verleden al eens de naam van "super second", verwijzend naar de
2e cru die ze hebben, maar daarbinnen eigenlijk excelleren. De gemiddelde
productie per jaar is circa 400.000 flessen. De wijnen zijn blends van cabernet
sauvignon en merlot en worden klassiek vaak aangevuld met cabernet franc en
petit verdot. Hun grote wijn is genaamd Château Pichon Longueville Comtesse
Lalande, maar ze voeren ook een 2e wijn van uitzonderlijke kwaliteit onder de
naam Chateau Réserve de la Comtesse. Beide wijnen zijn stevig en
gestructureerd en hebben groot bewaarpotentieel.


