
 The Winery of Good Hope Unoaked
Chardonnay
Stellenbosch, Zuid-Afrika

 

KLIMAAT & TERROIR: Zeeklimaat met relatief droge, warme zomers
en milde winters. De druiven komen van 2 verschillende
wijngaarden: De Helderberg-wijngaard (graniet) met zicht op zee en
de Wolseley-wijngaard (klei).

VINIFICATIE: De druiven worden samen geperst en daarna vergist in
roestvrijstalen tanks. Vervolgens rijpt de wijn nog 6 maanden op de
gistcellen. De wijn krijgt geen houtrijping.

DRUIVEN: chardonnay

GEUR & SMAAK: Uiterst frisse en fruitige wijn. Elegant en puur met
aroma's van appel, peer, perzik, citrus en een mooie mineraliteit,

SERVEERSUGGESTIE: Uitstekend inzetbaar als aperitief, bij frisse
salades met zalm, of bij schaal- en schelpdieren.

WEETJE: De Stellenbosch-Helderberg wijngaard zorgt voor
concentratie en diepte en de Robertson-vallei voor citrus, frisheid en
mineraliteit.

Radford Dale werd in 1998 opgericht door pioniers Ben Radford en Alex Dale. Na
jarenlang ervaring op te hebben gedaan in respectievelijk Barossa Valley en de
Bourgogne, besloten Radford en Dale terug te keren naar Zuid-Afrika om daar
aan de basis te staan van de Zuid-Afrikaanse wijnrevolutie. Radford Dale is
inmiddels een team dat bestaat uit drie internationale investeerders uit het
Verenigd Koninkrijk, Australië en Frankrijk, samen met lokale partners Heather
Whitman, Kathleen Krone, Andy Openshaw en Jacques de Klerk
(verantwoordelijk voor wijnbouw en vinificatie). Het wijnhuis opereert zeer
duurzaam en produceert sinds de aankoop van hun gecertificeerde Organic
Estate in Elgin 100% biologische wijnen. De wijngaarden liggen verspreid over de
West-Kaap: van de hellingen van de Helderberg in Stellenbosch tot aan de
bergen van het koele Elgin. Radford Dale verbouwt hier onder andere chenin
blanc, pinot noir en syrah en was het eerste wijnhuis dat in 20 jaar tijd gamay
aanplantte.


