
 Valle Reale Montepulciano d'Abruzzo
Abruzzen, Italië

 

KLIMAAT & TERROIR: De druiven zijn afkomstig van wijngaarden in
Popoli en Capestrano. Capestrano is warm in vergelijking met
Popoli, waar lichtere wijnen geproduceerd worden. Beide
wijngaarden hebben een ondergrond die voornamelijk bestaat uit
stenen en zand.

VINIFICATIE: Biologisch wijn. Het sap wordt vergist met behulp van
de natuurlijk aanwezige gisten. Vergisting vindt plaats op RVS cuves.

DRUIVEN: montepulciano

GEUR & SMAAK: De wijn geurt naar klein bosfruit en heeft een
krachtige ronde smaak. In geur en smaak ook specerijen en zoethout
waarneembaar. De afdronk is aangenaam met fijne zuren, dit geeft
de wijn een prettige verteerbaarheid.

SERVEERSUGGESTIE: Een mooie combinatie met gegrild rundvlees
of lamsstoof. Ook heerlijk bij pastagerechten met rijke tomatensaus.

WEETJE: De wijnen van Valle Reale zijn ook VEGAN gecertificeerd,
dit betekent dat de wijn ook geschikt is voor een veganistisch dieet.

Langs de heuvels van het Laga-gebergte, midden in het groene hart van de
Abruzzen, vormen de landerijen van wijngoed Valle Reale de geografische grens
tussen het in het noorden gelegen Nationale Park van Gran Sasso (Grote Steen)
en dat van Majella in het zuiden. De wijngaarden van Valle Reale - te vinden
tussen Popoli en Capestrano op een hoogte variërend tussen 150 en 450 meter
boven de zeespiegel - liggen gedeeltelijk op een dunne kalkrijke laag maar
hoofdzakelijk op een bodem samengesteld uit keien waarin een beetje klei en
zand voorkomt. Daarnaast zijn ook de nabijheid van de Gran Sasso (hoogste punt:
2912 mtr.) en het Majella Massief van invloed op het groeiproces van de druiven.
Doordat de wijngaarden van Valle Reale op het grootste drinkwaterreservoir van
Italië gelegen zijn, zijn alle chemische of kunstmatige middelen verboden, zijn de
omstandigheden in de wijngaarden uitermate gezond en daarmee de wijnen
uitzonderlijk zuiver van karakter.


